山西四达酒类饮料有限责任公司功能性藜麦黄酒生产项目
一、项目名称：功能性藜麦黄酒生产项目
二、申报单位：山西四达酒类饮料有限责任公司

三、申报单位简况：

山西四达酒类饮料有限责任公司是一家传承并生产北方黄酒的民营企业，由原国营代县酒厂三易其址改制而成，该企业组建于2000年，2011年6月代县黄酒酿造技术成功入选山西省非物质文化遗产保护名录，成为“省级非物质文化遗产”的传承保护单位，四达酒业先后荣膺“中国酿酒工业协会”的会员单位、“山西省省级扶贫龙头企业”、“山西省农业产业化”、“省级重点龙头企业”、“山西省著名商标”、“山西省质量信誉A企业”和“山西省民营科技性企业”等荣誉获称号，并获得六项“国家专利产品”证书，所产黄酒系列产品色黄似金，气味芬芳，入口绵甜，曾多次获国家级、省级展览会优质奖。
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藜麦是联合国推荐的最适宜人类的完美的全营养食品，藜麦含多种氨基酸、微量元素、多酚、低聚糖、生物活性肽等，可有效抑制高血压、高血脂、糖尿病等慢性疾病的发生率，对增强人体免疫力效果显著。以藜麦为原料精工酿制的藜麦黄酒符合人类对食品安全、健康、营养、天然的需求，是最适宜人类营养需求的完美的全营养酒类饮品，完全符合消费者营养保健理念。在生产过程中，四达酒业坚持酿酒过程无添加、无勾兑、无焦糖，百分之百保持其原汁、原味、原色的纯天然风味，长期以来产品倍受广大消费者青睐。目前，四达黄酒产品行销山西、河南、河北、东北、北京、内蒙、陕西、上海等多个省市，四达酒业被山西省消费者协会授予“诚信单位”。 
项目概况

（一）项目内容

1、项目背景概况

近几年，黄酒逐步向全国市场拓展，黄酒品种的创新必使消费群体进一步扩大，以低度、营养、保健为特征的藜麦黄酒恰好迎合了人们消费升级的需求。目前，黄酒平均销售价格逐渐上升， 年份酒与新品种主导高端市场并引导和推进消费潮流；工艺与技术、产品特性及功能、营销策略等全方位的创新将推动行业跨越式发展；新品牌、高端酒将推动企业迅速成长；产业集聚度稳步提升；突破市场区域化并出现全国性的黄酒消费潮流。中国黄酒的营养保健功效和蕴含东方文化魅力已经具备了国际化潜力，有望成为未来世界性的酒种。

我国黄酒业的复兴目前已具备天时、地利、人和三要素。消费环境、原产地品种保护和文化推广、政企联合和厂商联合等渐渐形成合力。新科技的大量应用使黄酒产品的科技含量提高，新产品、新包装的开发又使黄酒产品的品质、口感、功能及品位形象不断提升。伴随各路资本在黄酒营销的各个环节开始扎根运作，及龙头企业的技改扩张，未来十年必将是黄酒业高歌猛进、富贵荣华的的黄金十年。新厂址位于代县城的西南角，城西工业园黄酒产业区中。

项目地址：在108国道路南，北距108国道200米，向西7公里是208国道，向西北8公里为大运高速路的代县入口，沿108国道向东五公里是代县火车站，交通运输十分方便。[image: image3.emf]
产品性能及市场作用：生产功能性格高端黄酒，除了藜麦黄酒外，计划生产低糖黄酒、黄芪黄酒、玫瑰黄酒等各种与养生相结合的高端黄酒。

企业产品以普通花雕酒为主，定位大众市场，黄酒价格远低于白酒和葡萄酒。随着年份酒现象愈演愈烈，陈年黄酒越来越引起消费者的关注，黄酒均价逐步提高升。目前，黄酒行业的市场潜力吸引了越来越多的酒业资本，各地正掀起扩建和新建黄酒生产基地的投资热潮。

    以低度、营养、保健为特征的功能性黄酒正好迎合了人们消费升级的需求。未来黄酒业的发展趋势将主要表现在：适应消费升级需求，重构黄酒产品价格体系，饮用酒与料酒不断拉开价差、黄酒平均销售价格逐渐上升，年份酒作为龙头，主导高端市场并引导和推进消费潮流；工艺与技术、产品特性及功能、营销策略等全方位的创新将推动行业跨越式发展；大品牌经营模式将推动品牌企业迅速成长；产业集聚度稳步提升；突破市场区域化并出现全国性的黄酒消费潮流。黄酒的特质决定了它将是真正具备国际化潜力的中国酒种，蕴含东方文化魅力的中国黄酒有望成为未来世界性的酒种。黄酒将可能对其他酒种形成长期替代趋势直至开创黄酒为王的酒业新时代。

2、项目的建设规模及内容

在已有车间的基础上进行扩建，引进先进设备，实现年产万吨高端黄酒的目标。同时，增设科研场所、展览馆，改善原有办公场所。其中计划扩建主要生产车间20000平方米，辅助生产间11500平方米，办公场所2220平方米；增加生产能力，实现规模扩大；新建生活休闲区1560平方米提升员工福利；新建研发中心1500平方米，增强研发能力，不断提升公司在市场经济中的竞争力；新建展览馆2000平方米将黄酒文化历史沿革、黄酒的益处以及我公司各个系列的产品进行展示营照良好的黄酒文化氛围，不仅可以增强员工凝聚力，也有利于形成良好的企业文化。

（二）项目投资估算（万元）：具体资金使用情况表现为以下四个方面，合计1280万元。
一、基础设施改造资金约需230万元，具体包括：

1、酒窖设施完善资金50万元。

2、酿造车间改造60万元。

3、更换变压器30万元。

4、建设功能性黄酒研发中心70万元。

5、厂区硬化、绿化、美化所需资金20万元。

二、购进检验、生产设备所需资金380万元。

⑴检验设备33万元，包括：

1、气相色谱仪12万元。

2、显微镜2万元。

3、分光光度计0.3万元。

4、分析天平0.5万元。

5、干燥箱0.8万元。

6、恒温水汽锅3万元。

7、高压灭菌锅1万元。

8、电冰柜0.8万元。

9.无菌锅8万元。

10、酸度计0.3万元。

11、电热恒温培养箱3万元。

12、蒸馏水器1.3万元。

⑵生产设备共计347万元，具体包括：

1、6台浸米设备3万元。

2、3台电蒸锅15万元。

3、24套自动温控、定时搅拌前发酵设备36万元。

4、1000个后发酵大酒坛90万元。

5、1台压榨机8万元。

6、1台瞬时高温灭菌器8万元。

7、1台水过滤器12万元。

8、1台酒过滤器8万元。

9、1辆包装入库叉车5万元。

10、1辆箱式送货车12万元。

11、1套黄酒自动灌装线60万元。

12、1000个储酒大坛90万元。

三、所需流动资金570万元，包括：

1、技术合作研发费用30万元。

2、市场开发费用100万元（开发10个省级代理商80万元、电商平台建设20万元）。

3、购买原辅材料440万元（180吨藜麦需288万元、150吨大黄米需120万元、20吨红枣需12万元、20吨绿豆需20万元）。

四、其它不可预见储备金约100万元。

目前，四达公司已基本实现年产3000吨黄酒，为了在市场竞争中更具优势，我公司计划实施总投资1280万元的功能性高端黄酒项目，其中自筹资金300万元，拟招商引资980万元。

（三）项目配套条件：

目前企业累计完成投资3000余万元，现占地62亩，建筑面积2万余平方米，现有职工135人，具备年产3000吨高、中，低档黄酒的规模。企业厂址位于108国道的路南，北距108国道200米，向西7公里是208国道，向西北8公里为大运高速路的代县入口，沿108国道向东五公里是代县火车站。交通运输十分方便。水、电、气等基础设施配套齐全。

项目市场预测及效益分析：

未来黄酒业的发展趋势主要表现在：适应消费升级需求，重构黄酒产品价格体系、年份酒作为龙头主导高端市场，并引导和推进消费潮流；工艺与技术、产品特性及功能、营销策略等全方位的创新推动行业跨越式发展；大品牌经营模式推动品牌企业迅速成长；产业集聚稳步提升；突破市场区域化并出现全国性的黄酒消费潮流。黄酒的特质决定了它将是真正具备国际化潜力的中国酒种。

    黄酒继葡萄酒之后，将时尚化、高档化的概念融入到产品当中，改变了传统黄酒产品的保守、古板印象，吸引了一批跟随潮流、消费潜力较大的年轻消费群体。黄酒的消费群体也逐步由原本的低收入阶层向高收入阶层拓展。在上海、北京、广东等经济发达省市，以及成都、长沙等消费型城市，中高档黄酒的消费量迅速上升。

    据调查数据显示，目前国内年度黄酒人均消费为1.4升，年度白酒人均消费为2.6升，年度啤酒人均消费为21升，葡萄酒人均消费为1.1升。与白酒、啤酒相比，黄酒的年度人均消费仍存在较大差距，只比葡萄酒高。这也从侧面反映出黄酒行业面临极大的发展空间。

本项目预计年销售收入8000万元，除去成本、税金以及各项支出，年净利润总额为3500万元，利润率35%，投资回收期为5-8年(含三年建设期)。可安排50名贫困人员上岗就业，实现脱贫致富；收购农民藜麦、黍米、高粱、绿豆、红枣440吨，增加贫困户种植收入530万元。

五、项目进展情况：

（一）政策：符合国家、产业政策及山西省产业规划。

（二）核准（备案）：已备案

（三）土地、环保：符合国家土地政策及环保规定。

（四）有项目可行性研究报告及项目建议书

（五）项目前期进展情况：

前期筹备工作基本完成：一是请有经验的专家、专业设计院已完成项目的筹备编制可行性研究。二是开展产学研合作，先后与天津科技大学、山西省农科院、江苏农科院等院校合作，引进现代生物科技，创新酿造工艺技术。三是在现有62亩土地的基础上新征土地150亩，为下一步项目上马奠定了扎实基础。

六、拟引资方式：合作

七、招商方向：资金

八、申报单位联系方式：

地址：城西工业园
联系人：李全锁

电 话：17303511255
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